Savennieres

Proefavond 25 mei 2013 - o.l.v. Patrick Brock

De AOP Savenniéres vinden we terug aan de oevardevdoire in de regio Anjou-
Saumur. De Loire is, u weet het ongetwijfeld nog,la@ngste rivier (1012 km) van
Frankrijk. Ze ontspringt op 1375 m hoogte in hetsBli&Central (departement Arde-
che), op nog geen 110 km van de Middellandse Zeepandt uit in de Atlantische
Oceaan, dichtbij Saint-Nazaire.

Savenniéres, de onbetwiste wijnparel van de reobter, vinden wij aan de bene-
denloop van deze majestueuze rivier, meer bepagldobgte van Angers. De wijn-

gaarden zijn gericht op het zuidwesten, en liggsoomafwaarts van de samenvloei-
ing met de Maine. Ze bevinden zich op vier praehtigllingen, op een smalle strook
tussen het noordelijk gelegen Epiré en het wektgilegen La Possonnerie, meer
bepaald op het grondgebied van de gemeentes Larké&ss Bouchemaine en voor-

al Savenniéres zelf, dat pal in het midden varstii@ok ligt.
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Geschiedenis

Na de monniken werd de wijnbouw hier verder gepetr &delen en notabelen waar-
onder de Graaf van Serrant. Zij vonden hier de midesle natuurlijke omstandig-
heden om te leven, maar ook om wijn te verbouwengdat het hier nu al sedert
eeuwen, op een zachtaardige wijze die eigen isAmmers. Het dorp Savenniéeres
heeft een stokoude origine en werd in het verlediens Saponaria genoemd wat
“plaats van zeep” betekent.



Wetgeving

De AOP heeft een aangeplante oppervlakte van 148dtaAOC decreet dateert van
1952 en werd het laatst aangepast in 1996. De wijten van Savenniéres zijn of-
wel droog, demi-sec, moelleux of zoet en zijn esigdfigemaakt van het druivenras
Chenin blanc. Het maximum rendement mag de 50 hiftiet overschrijden en de
oogst is verplicht manueel en dient te gebeurdmenhaaldelijke plukbeurten (mini-
mum 2). De jaarlijkse productie bedraagt 4.300danf. 2005/2009) en de plant-
dichtheid 4500 a 5000 planten/ha.

De wijngaarden vullen de vier rotsachtige steileghellingen, die loodrecht op de
Loire staan. Die rotsige ondergrond zorgt ervoadr @ wijnen de uitzonderlijke
identiteit van een grote droge wijn krijgen. De ivein hebben tegelijk sterkte en
kracht in hun jeugd en worden daarna gevolgd deorzelden geziene elegantie.

De gemeente Savenniéres telt bovendien twee geklatescrus die zich bevinden op
merkwaardige rotsachtige uitsteeksels die nedwsiripp de Loire. De "Coulée de
Serrant” is 7 ha groot en de "Roche aux Moinedt' edanabij ligt, heeft een opper-
vlakte van 33ha.
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Terroir & Klimaat

De ondiepe bodems zijn samengesteld uit lei- edadatige zandsteen, aangevuld
met vulkanische dijken (Rhyoliet) en Eolisch zaride rotsachtige ondergrond zit
soms heel dicht bij de ondergrond. De ontwikkelag droge witte wijnen van hoge
kwaliteit is mogelijk door een microklimaat. Stormeazen meestal voorbij aan de
linker oever van de Loire en ontzien Savenniéres.

1 (40 hl / ha voor semi-droge en zoete wijnen, nieae vormen een zeer kleine minderheid)



Chenin Blanc (Pineau de la Loire)

De druif komt van oorsprong uit de
Loirestreek en werd rond de 10e eeuw
“plant d’Anjou” of “pineau d’Anjou”
genoemd. Let wel, pineau betreft hier
uitsluitend een klanknabootsing en de
druif is dus geenszins verwant met die
andere pinot familie. Het is dankzij
Rabelais in de 16e eeuw dat de huidige
naam werd gepopulariseerd. Chenin
Blanc bezit goud- tot roze-kleurige
| druiven, die tot een compacte dubbel-
benige tros samenklitten. Zij is gevoelig
aan meeldauw en pourriture (indien
pourriture noble krijgt men mooie liko-
reuze wijnen).

In Frankrijk is zo’n 10.000 ha Chenin aangeplanamwan we het grootste deel te-
rugvinden in de Loire. Hij wordt ook als aanvullendruif gebruikt in de schuimwij-
nen van Limoux. Maar de mooiste resultaten vindentach ten zuiden van Angers
en in de Tourraine regio.

De wijnen van deze druif bezitten een diepe kleukennen gaan van gouden stro
kleur met groene tinten tot antiek goud met tintan amber. Zij bezitten een intense
en complexe neus, soms sober in de beginjaren. #&sovan kalk, anijs, grapefruit,
oranjebloesem, peer/kweepeer, gedroogde zuideushten, zoete appel, abrikoos,
mango, overrijpe ananas, honing en hars zijn miggelij worden ook gekenmerkt
door een sterke mineraliteit, en gaan van vol @nirvele mond met een toets van
frisheid. Ja, soms zelfs een vleugje astringeritidtterheid. Het bijzondere aan deze
wijnen is dat men ze jong ofwel na een 7 & 8-tat fgoort te drinken. Zij bezitten
namelijk de eigenschap om zich na een 3 a 4-talgasluiten om dan, met totaal an-
dere aroma’s, tot wasdom te komen. Zij beschikkegr @en zeer groot bewaarpo-
tentieel.

Domaines de la Bergerie

De Guégniard familie is van moeder op zoon of vagtedochter al zeven generaties
lang wijnmaker. Het domein Bergerie te Champ suyobawerd aangekocht bij
kaarslicht in 1961 door de grootmoeder van huidigreaar Yves Guégniard. Zij was
een vrouw met een sterk karakter die haar domaimafvde leeftijd van 37 jaar, al-
leen leidde. Deze acquisitie werd later toegevaeau het familie erfgoed. In 1964
liet zij het bestuur over aan haar dochter Mariexdgyen in 1979 vervoegde Yves
zijn ouders op het veld. Sindsdien hebben Yves anidvAnnick, zijn vrouw, het
domein stelselmatig uitgebouwd en uitgebreid tpt huidige 36 ha. In 2009 opent
David Guitton, echtgenoot van Anne Guégniard, nawenvingen in de USA, Zwit-
serland, London en Monaco op het domein het resmtatiia table de la Bergerie”.

Van dit domein proeven wij twee wijnen, namelijk:



La Croix Picot 2009

De wijngaard is oostwaarts georiénteerd en lighepgrondgebied van Bouchemai-
ne. De bodem bestaat uit lei- en zandsteen. Dd,aagas voorzien, handmatig en in
opeenvolgende tries. De druiven ondergaan eendamgpersing, gevolgd door een
lichte filtering (débourbage). De fermentatie gping geschieden in traditionele cu-
ves.

Clos du Grand Beaupréau 2004

Deze wijngaard ligt op een terroir nabij Roche Mnines en Coulée de Serrant en
kent slechts drie eigenaren, te weten Domaine @gerl€hateau Pierre Bise en ...
Bergerie. Zij is hoog gelegen en domineert de A@ReSnieres. De bodem bestaat
uit leisteen, éolisch zand, zandsteen en phtawité&gnisch gesteente). De wijnstok-

ken zijn 40 jaar oud. De wijn rijpt op hout in 2PBarriques of 400 | demi-muids va-

ten en dit gedurende 12 maanden.

Domaine Emile Benon

Dit domein werd opgericht in 1991 te Savenniérest beschikte over 12 ha wijn-
gaard waarvan 4 ha te Savennieres zelf. Tusseneér92904 werd het onafgebroken
vermeld in de Guide Hachette en in 1998 kreeg kHt zen coup de coeur. Uw
voor- en ondervoorzitter ontdekten dit domein opadi@beurs te Séclin, doch sinds
2004 is men op pensioen en werden de diverse paregjngaard opgekocht door
andere domeinen.

Clos du grand Hamé 2002

De wijngaard ligt op een bodem van lei- en zandstEe werd een taille verte uitge-
voerd waarbij 5 a 8 knoppen per rank werden ovatgel De wijn werd gedurende 6
maanden op lie opgevoed en begin september 20@8ngetrokken. De wijn bevat
slechts 5 gr restsuiker.

Domaines aux Moines
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Dit domein telt 9 ha wijngaard, is gelegen te Saweres en wordt geleid door Mo-
nique Laroche en haar dochter Tessa. Het was Tiesm 2009 de biologische

wijnbouw introduceerde. Slecht 1 ha is voorzienrvame wijnen en is aangeplant
met 1/3 Cabernet Sauvignon en 2/3 Cabernet FraadClienin Blanc wijnstokken

hebben een gemiddelde leeftijd van 25 jaar enjerzeifs 2 percelen met 80 jaar ou-
de stokken (vieilles vignes).

Savenniéres-Roche-aux-Moines 2001

Binnen de cru Roche-aux-Moines beschikt het doroear een perceel van 4 ha. De
bodem bestaat uit leisteen, zand en zandsteeno@s, doe kan het ook anders, ge-
beurt handmatig en in opeenvolgende tries.

Domaine des Baumard

Gelegen te Rochefort sur Loire is het met zijn 40éBn van de grotere domeinen.
Het wordt sinds 1987 geleid door Florent BAUMARDe Berste wijnstokken wer-

den, via grootmoeders zijde, aangeplant in 1634 doa de phyloxera plaag beperk-
te men zich tot het kweken van geénte wijnstokksze activiteit hield men aan tot
de komst van Jean Baumard in 1955.

Als “Bachelor of Science”, was hij de ware grondjegvan de huidige wijngaard.
Na een opleiding tot wijnmaker in Dijon en Bordeabrgon hij het familiale do-

mein uit te breiden door middel van aankopen teoAnp ha in Quarts de Chaume
('57) en 15 ha in Savenniéres ('68). Hij werd dasée wijnmaker van Anjou die

over wijngaarden beschikte aan elke kant van desLoi

Ondertussen maakt hij zich ook nuttig als professale wijnbouw en oenologie aan
de Land- en Wijnbouwschool van Angers (1955-19W®rd hij voorgedragen als
voorzitter van de Wijnfederatie Anjou (1971-1978)ldies hij in 1974 de Unie van
wijnsyndicaten der Loire AOC’s nieuw leven in.

Vanaf 1990 trekt hij zich geleidelijk
terug ten voordele van zijn zoon
Florent Baumard die, na de
middelbare school, 2 jaar literaire
verrijking in Engeland en de Vere-
nigde Staten, en het behalen van een
hoger technisch diploma in de
wijnbouw en oenologie, het domein
vervoegde in 1987.

Florent combineert de expressie van
het terroir met de technische
vaardigheden van zijn vader Jean.
Resultaat: een explosie van smaken
en een zeer consistente reeks.

Ook hier proeven wij 2 wijnen:



Savennieres 2000

De druiven voor deze wijn zijn afkomstig van eehatgrote wijngaard met een lei-
steen, zand en zandsteen bodem. De wijnstokkerehedsn gemiddelde leeftijd van
30 jaar en het rendement wordt, afhankelijk vanjdesttal, beperkt tot 30 a 50 hl/ha.
De volledige druiventrossen worden onmiddellijk tbjnnenkomst in de kelder
pneumatisch geperst en de gisting verloopt op taggeratuur, lang en gecontro-
leerd. Daarna volgde nog een rijping van 9 maamaenve sur lies fine alvorens de
wijn in juni 2001 op fles werd getrokken.

Clos du Papillon 1999

De wijngaard Clos du Papillon is 10 ha groot en Rora des Baumard beschikt
daarvan over 4 ha in het oostelijke deel. De boldesgtaat uit leisteen, zand en zand-
steen en de wijnstokken zijn gemiddeld 35 jaar ddok hier wordt het rendement
beperkt tot 30 a 50 hl/ha, hoewel het vaker zaslagen bij de ondergrens. De vini-
ficatie is gelijklopend aan deze van de Savenni@eswijn werd in juli 2000 gebot-
teld.

Sinds 2004 heeft dit domein, na een slechte eryamatuurkurk volledig afge-
zworen en zijn alle flessen (het volledige gamn@rzien van schroefdop.

Nicolas Joly

ledere wijnstreek kent wel een excentriekeling,kderaar aan Didier Dagueneau,
Marcel Deiss, Léon Barral en zovele andere. Ookoldg Joly is zo'n fenomeen
waar men moeilijk buiten kan. Geboren in de Lotreek in 1945, doch studeerde te
New York aan de Columbia Université en werkte in bendense bankwezen. In
1977 vervoegt hij het familiedomein : Domaine dia&au de la Roche aux Moines.

Hij heeft een enorme "
interesse in biodynamische *
wijnbouw en vanaf 1980

past hij dit ook toe op zijn

domein. In 1981 ziet de =~
Cuvée Clos de la Coulée
de Serrant, waarvan hij d_'"'
enige eigenaar s, he?.
levenslicht. Vanaf 1984 & =
past hij de biodynamie toe £
op al zin winen. Hij
beschouwt zichzelf vooral
als assistent van de natuur. .
Vanaf 2003 is hij zelf
auteur van diverse boekenk"

Enkel op een arme grond, zonder chemische middelreen wijnstok zijn echte
karakter laten zien aldus Joly. Met chemische mefdeal de wijnstok minder zon-
ne-energie via de bladeren en minder leven viardiedgkunnen opnemen.



Het bemesten van de wijngaard gebeurd met mestijrapigen tien koeien en twee
stieren. Deze dieren worden gevoed met dat wap dred domein verbouwd wordt.
Tussen de wijnranken is er natuurlijke begroeildg.grond wordt zo min mogelijk
bewerkt, dit om de verschillende lagen niet meaatkte vermengen, en 1,5 ha wordt
nog met het paard bewerkt.

Na de oogst wordt er een kudde schapen in de vajdgasgelaten die het onkruid
opeten en omzetten in compost. Bijenkorven op beatadn zorgen voor een goede
bestuiving en kippen eten de slakken op, mochterdal zijn in de wijngaard.

De laatste jaren is de dagelijkse leiding in hand@m dochter Virginie. Sinds haar
komst is de kwaliteit van de wijnen omhoog gegaarzign de wijnen constanter ge-
worden. E€én van de veranderingen die Virginie heedfirgevoerd is dat ze maximaal
7% door botrytis aangetaste druiven verwerkt onzéahaar wijnen volledig droog
wil vinifiéren.

Joly adviseert om al zijn wijnen 6 tot 24 uur varvbren te karaferen en ze te drin-
ken op een temperatuur van 14-16°C. Halfvolle 8asaullen gedurende enkele da-
gen positief evolueren buiten de koelkast. Vooreddegustatie was dit, gezien we
nooit vooraf weten hoeveel volk er zal komen opdageoeilijk haalbaar maar de

beide flessen werden toch reeds om 19:30 uur geopen

Cuvée du Chateau 2002

Het rendement van deze wijn werd beperkt tot 2bahlDe oogst geschiedde hand-
matig en in 5 opeenvolgende tries. In de bodemdeae wijngaard vindt men zand-,
leisteen en kwarts. Bij de vinificatie werd weirsigifiet gebruikt.

Saveniérres-coulée-de-serrant 2009

Wijngaard is slechts 7 ha groot en dus volledigigendom van Joly. De wijngaard
zelf is sterk hellend en op het zuiden gericht.a@eplanting van deze wijngaard ge-
beurde in 1130 door de Cisterciénzers monnikenrefsgdien werd er onafgebroken
wijn gemaakt. De bodem die bestaat uit leisteerkvearts wordt met paarden be-
werkt. De gemiddelde leeftijd van de wijnstokker8tsa 40 jaar, de oudste halen 80
jaar, en de plantdichtheid bedraagt 4800 a 670fsfiia. Het rendement overschrijdt
de 20-25 hl/ha niet (20.000 a 25.000 flessen). @&divgebruik gemaakt van gistcel-
len die van natuur aanwezig zijn op de druif ondizze de eigenheid van de wijn
versterken. Er wordt niet gechaptaliseerd, geerou®lage, geen passage a froid,
geen temperatuur controle tijdens de gisting emwveardt jaarlijks slechts 3 a 4%
nieuw hout gebruikt. In feite laat men de natuuwresd als mogelijk haar werk doen.
Wel wordt regelmatig een soutirage uitgevoerd ontkte lucht toevoegt aan de
wijn. Wijnen van biodynamische wijnbouw vrezen inmmgeen zuurstof maar eer-
der reductie (toetsen van mercaptaan als gevolgearnekort van zuurstof). Alvo-
rens botteling ondergaat de wijn nog een lichterithg en sulfiet dosering.



