Proefavond 19 maart 2011

OOSTENRIJK

Een kennismaking met de “griiner veltliner”

Lang geleden al voorgesteld, geruime tijd op moetachten maar ... eindelijk was het zo
ver! Oostenrijk, en in het bijzonder de autochtémaliteitsdruif “griner veltliner”, stond
deze proefavond op het menu. En niemand minderRt#n Geraerts van het wijnhuis
Pasqualinno te Opglabbeek was bereid om naar amwme stede Gent af te zakken om
deze avond als gastspreker te functioneren. Weemehbt geweten, we hebben het ge-
merkt maar bovenal we hebben er van genoten! Eeiefie en leerrijke avond!

Oostenrijk wijnland: toch een woordje uitleg eerst!

Klein ( in de betekenis “niet veel”) maar
fijn! Zo worden steevast Oostenrijks
wijnen omschreven. Geen wijnen zoa
je er overal kan vinden, eerder specia_
typische wijnen. Maar wat maakt n
juist de wijnen uit Oostenrijk zo bijzon
der? Uiteraard is zoiets niet met e
enkele vingerknip te zeggen. Vele v
schillende factoren spelen daarbij e( =
belangrijke rol. Om te beginnen traditie
Sinds al 1000 jaar is wijnbouw een w¢ s
zenlijk onderdeel van de Oostenrijkss
samenleving. Wijnstokken zijn een vag
traditioneel beeld in het landschap. Og
de eigen, typisch Oostenrijkse druive g
soorten spelen een belangrijke rol in H§
Oostenrijkse wijnfenomeen. In combin &
tie met ideale microklimaten en passecig i : &
de terroirs geven zij authentieke wijnen met veaerhkter En vergeten we zeker ook niet
de ervaring van de wijnbouwers die dit alles indgbanen leiden. Zij hebben een passend
antwoord gegeven op het antigel-wijnschandaal 2@Gygaar geleden - veroorzaakt door
enkele malafide wijnhandelaars. Op dit moment ge&lDostenrijkse wijnwetgeving nog
steeds als één van de meest strenge ter weretdbifgemende, niet te versmaden bijzon-
derheid is de diversiteit binnen Oostenrijkse wingan kleine, frivole drinkwijnen tot
krachtige, monumentale witte wijnen, van charmaigtige tot karaktervolle bewaar-
krachtige rode wijnen, en tot zelfs zoete wijneet finesse en levendigheid! Je vindt het
allemaal in Oostenrijk. Over één punt is iederenligfhebber het eens: Oostenrijkse wij-
nen hebben een hoog gastronomisch gehalte, zpetiicte begeleiders bij menig schotel.




Klimaat

Binnen al deze verscheidenheid is er een gemegquseljke factor die Oostenrijkse wij-
nen voor hebben op andere wijnen: een hoge ararhatignheid dankzij volrijpe druiven.
Natuurlijk bestaan er grote regionale verschillenerzijds door de verscheidenheid aan
bodemtypes, anderzijds door de klimatologischechglien binnen het land.

Klimatologisch kan je voor de kwaliteitsvolle Oastigkse wijnbouw 4 grote gebieden
onderscheiden: het Donaugebied, het gebied Wetsljidret pannonische gebied en Stei-
ermark. De eerste drie vormen als het ware eengifieden-punt rond Wenen.
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1 koele lucht uit het noorden 2 invloeden van het pannonis¢tidimaat

3 invloeden van het gematigde Middellands zeeklimaat

! DePannonische vlakteis een grote vlakte in centraal/zuidoost Eurogaoditstond toen deannonische
Zee (in het Plioceen) opdroogde. De Grote Hongaarsg\akte vormt de kern van het gebied.



Het Donaugebied

Hier domineren de grtiner veltliner en de rieslifiggenieten voordeel van de warme pan-
nonische winden die uit het westen komen, zichpreiden in de verschillende valleien
om dan uiteindelijk zoals een trechter te eindigemet smalle dal van Wachau.

Het speciale aroma van wijnen uit dit gebied isftipakelijk te wijten aan de grote tempe-

ratuursverschillen tussen dag en nacht. TijJdengamige septembermaand ontstaan bij
het nachtelijk afkoelen koele luchtstromingen vaimeit noorden. Hierdoor rijpen de drui-

ven veel langzamer en loopt de oogst dikwijls alitde maand november.
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H et pannonische gebied

De ongebreidelde invlioed van het warme pannonikthmat is van grote invioed op het
karakter van de wijnen. In regel krijg je hier védnmet veel meer body. Dit is dan ook het
gebied waar de grote rode wijnen uit komen. Hienisheert de druif zweigelt.



Weinviertel

Dit meest noordelijke gebied is de thuishaven vaeperige” griiner veltliners. Daarnaast
treffen we ook nog riesling, pinot blanc en welsesling aan.
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Steiermark

Als meest zuidelijk gebied een aparte identitaiinken de Oostenrijkse wijnen. Hier berei-
ken de typisch Oostenrijkse frisheid, lichtvoetighen de pikante aroma’s in wijnen hun
hoogtepunt. Je vindt hier zowel welschrieslingmirger, muskateller, chardonnay (hier
morillon genoemd), pinot blanc, pinot gris, sauwgrblanc als enkele blauwe druiven.



Autochtone druivensoorten

Autochtone druivensoorten van een wijnland wordegenwoordig hoog geschat. Zij zijn
een stukje authentieke wijncultuur van een landayden. Op dat vlak kan Oostenrijk niet
klagen. Hoog bovenaan het lijstje staat uiteraadydiner veltliner. Deze druif werd al
gecultiveerd midden de jaren 1000 maar werd pasldlesefaamd vanaf 1950 door toepas-
sing van de zgn. hoogcultuur. De gruner veltliseeen veelzijdige druif. In zijn simpelste
vorm levert hij een tafelwijn die fris en peperaghlgmaakt. Kwalitatief hoogstaandere wij-
nen smaken rijper, hebben meer structuur en eenaadat aan linzen, selder, witte peper,
citrus en honing doet denken. De druif is in feitet zo aromatisch. Bij rijping komen de
honingtonen boven. Ze gedijt uitstekend op Iéssdfrem komt ook in Hongarije en Tsje-
chié voor. Ze geeft een hoge opbrengst (100 hidw tafelwijn). Geen directe verwant-
schap met de “griner” maar toch behorende tot tknesfamilie is de roter veltliner. De-
ze druif lag eveneens aan de basis (door kruisiagtraminersoorten) van rotgipfler en
zierfandler. Bij de blauwe druiven spreken we abaver zweigelt, blaufrankisch en de
sankt-laurent.

Driekwart van de druiven is wit, waarvan de Oogikse specialiteit griiner veltliner het
leeuwendeel in beslag neemt. Daarnaast bestakmleominder bekende frihroter en roter
veltliner, beide eveneens wit. Verder welschrigglimuller-thurgau, pinot blanc, riesling,
neuburger, chardonnay en sauvignon blanc. In noglene mate bouvier, zierfandler en
rotgipfler, alle drie typisch Oostenrijks

Bij de rode druiven: zweigelt (ofwel rotburger) bfginkisch en blauer portugieser, St.
Laurent, blauer burgunder (pinot noir), blauer Wwddher, blauburger, en de internationale
rassen cabernet sauvignon en merlot.

Blaumzger
wstl. Bot 1,3211:;%
3410 Blaner Wildhacher
Blauer Portuzieser (0,56%
4 2A%,
Blauftinlasch Criiner Veltliner
3445 36,045
areizelt
B.97%
Fieasling
3,300,
Weilier Burgunder
f,05%%
restl. Weild
Ilidlle - Thurgan 13,35%
6, 78%% Welschriesling
201%
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Wijnregio’s
De deelstaten Niederdsterreich (27.128 ha), Buageh(13.840 ha) en Steiermark (4.240
ha) zijn als aparte wijnregio erkent. Daarnaastdagser nog 16 aparte, kleinere gebieden

waaronder Wenen (612 ha).
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a) Niederosterreich

Het grootse kwaliteitsgebied van Oostenrijk. Bexextder 8 erkende deelgebieden van
hoge kwaliteit:

> Wachau: 1.350 ha; vooral griner veltliner & rieglin

Kremstal: 2.243 ha; vooral gruner veltliner & riegl

Kamptal: 3.802 ha; vooral griner veltliner & riegi

Traisental: 790ha; vooral griner veltliner & riegfi

Wagram: 2.451 ha; vooral gruner veltliner & riegli& roter veltliner
Weinviertel: 13.356 ha; vooral gruner veltliner

Carnumtum: 910 ha; vooral zweigelt & blaufrankisch
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Thermenregion: 2.196 ha; vooral zierfandler & refdler & sankt-laurent

b) Burgenland
Bevat verder 4 erkende deelgebieden van hoge lealit

» Neusiedlersee: 7.649 ha; vooral zweigelt & welsedlimg

Genoemd naar een ondiep meer dat uitloopt in vgehtieiden. Het landklimaat
samen met de aanwezigheid van water zorgt in dsthexak voor botrytis, nodig
voor de edele rotting van de wijndruif voorbestevodr zoete wijnen. De grond is
er mineraalrijk en vol kiezel. 85% van de wijnennig, voornamelijk van de wel-
schriesling e n de pinot blanc, de 15% rode wijmkgan zweigelt en St. Laurent.

» Mittelburgenland: 2.117 ha; vooral blaufrankisch

Veel blauwe druiven (blaufrankisch) groeien op deare, zanderige en waterhou-
dende bodem. Uitzonderlijk voor Oostenrijk is danrier veel mengwijnen aan-
treft, dus gemaakt van meerdere druivenrassen.

> Leithaberg / Neusiedlersee-Hugelland: 3.576 haraldolaufrankisch & chardon-
nay & pinot blanc

Hier komen meer hellingen voor. Het klimaat is wamvochtig en de wijnen die
men verbouwt zijn vaak van het zoete type, al komek rode wijnen voor. De

grond bestaat uit een mengelmoes van leem, l6sstegrond en zand. Rond het
plaatsje Rust maakt men de beroemde Ausbruch.

» Eisenberg / Sudburgenland: 498 ha; vooral blaufs&hk

Tot tamelijk recent was dit Hongaars grondgebiegl zidare, ijzerhoudende bodem
is geschikt voor blauwe druiven zoals blaufrankisch



c) Steiermark

Schitterend terroir voor de sauvignon Blanc! Bexatder 3 erkende deelgebieden van
hoge kwaliteit:

» Sudoststeiermark: 1.400 ha; vooral pinot blanca8niner & chardonnay
» Sudsteiermark: 2.340 ha; vooral muskateller & sgion blanc

Groene, hoge heuvels domineren dit landschap, datwel het Toscane van Oos-
tenrijk noemt. Veel kalk en mergel in de bodem, aatleiding geeft tot witte wij-
nen zoals welschriesling, sauvignon blanc en medkat

> Weststeiermark: 500 ha; vooral blauer wildbacher

herkomstgebied van de typisch zure Schilcher, eleasie roséwijn die ook ter plek-
ke genuttigd het best smaakt, bijvoorbeeld alsitpieof bij salade met wijnazijn.
De witte wijnen zijn er van internationaal niveau.

d) Wenen
612 ha; van alles een beetje

Dit relatief kleine wijngebied wordt omkapseld dolieder-Osterreich. Wenen is
trouwens de enige Europese hoofdstad met beduidsidleouw. Maar het grootste
deel wordt ter plekke geconsumeerd, in de welbeketelrigen: een soort café waar
enkel wijn geschonken wordt, en dat zijn naam deelt de jonge wijn die men er kan
verkrijgen. Ze zijn te herkennen aan de Buschemd@heeen tak of een krans van ge-
bladerte, ten teken dat men hier wijn kan nuttigenglas, karaf of fles.

De hiérarchie
1. Wein: minstens 10,6 KMW-graden

De laagste categorie, noemde voorhta;_felwein! Dit is geen beschermde herkomst-
aanduiding. Op het etiket kan enkel “Osterreiclaast of “aus mehreren Landern der
Européaischen Union” als het om een blend gaat vigrew uit verschillende Europese
landen.
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2. Landwein: minstens 14 KMW-graden.

Deze wijnen moeten gemaakt zijn van druiven dieobem tot de 35 toegelaten kwali-
teitsdruiven én afkomstig zijn uit 1 van de 3 edkemrote wijnbouwregio’s Bergland,
Steirerland en Weinland.

A/ ergla

Steirerland

3. Kwaliteitswijn : minstens 15 KMW-graden.

Ook zij dienen gemaakt te zijn van een of meerdarede toege-
laten 35 kwaliteitsdruiven én bovendien afkomstjg ait één van
de 4 wijndeelgebieden met gecontroleerde herkomathang.

Deze wijnen zijn te herkennen aan de op het etkegebrachte
rood-wit-rode “banderole”. Deze wijnen worden dderoverheid
gecontroleerd en krijgen dan een proefnummer opetilet.

Nieds

Steiermark

Deze wijnen mogen gechaptaliseerd worden met m2 Kg suiker per 100 liter, tot
max 20 KMW bij rode wijnen (moeten minstens 8,5%oabl hebben) en 19 KMW bij
witte wijnen (moeten minstens 9% hebben). Bintdere groep kan je nog hebben:




» Kabinett wijn : minstens 17 KMW-graden. Behoort tot de groep kaaliteitswij-
nen, maar mag niet gechaptaliseerd worden. Hehalgehalte mag maximum 13%
Zijn en mag maximum 9 gr restsuikers hebben.

» Predikaatswijn: mag niet gechaptaliseerd worden . Restsuiker atlagn door on-
derbreking van de gisting gerealiseerd worden. tdetroegen van Sdssreserve
(Duitsland) is hier verboden.

> Spatlese:minstens 19 KM\Rtgraden. Volrijpe toestand van de druiven

» Auslese:minstens 21 KMW-graden. Volrijpe geselecteerdeveiu

> Beerenauslese(BA) minstens 25 KMW-graden. Overrijpe en edekattuiven
>

Ausbruch: minstens 27 KMW-graden. Uitsluitend van edelrotieerrijpe en
verschrompelde druiven.

» Trockenbeerenauslese (TBA)minstens 30KMW-graden. Uitsluitend van edel-
rotte en verschrompelde druiven.

» Eiswein: minstens 25 KMW-graden. De druiven moeten bij dgsb tot bij het
in de kelder komen bevroren zijn (minsten —7°) \daar het bevroren water na
het persen bij de pulp blijft.

» Strohwein: minstens 27 KMW. Wordt uit druiven gemaakt die stéms 3
maanden op stro of riet, in de buitenlucht gedromgdden.

> “Bergwein” is een aparte categorie. Deze wijn mag uitsluigemiaakt worden
van druiven uit de steile wijngaarden of terrassen een helling van meer dan
26%.

+ Speciale categorién in WacHau
» Steinfeder. een lichte wijn met maximum 10,7% alcohol

> Federspiel: middelkrachtige wijn met maximum 11,9% alcoholneimimum 17
KMW-graden

» Smaragd: krachtige, volle wijn, vanaf 18 KMW-graden

* De aanduiding KMW staat voor “Klosterneuburger Mesage”. Het is een manier om het sui-
kergehalte in de druif te meten, wat in koele kliemaeen goede graadmeter is voor de kwaliteit
van de most. 1 KMW staat ruwweg gelijk met 5° Oéehgle in Duitsland meest bekende
graadmeter voor kwaliteit). Voor 1° alcohol heefermongeveer 1,7 KMW aan suikers in de
druif nodig.

*  Steinfeder is een soort berggras, Federspiat sia een valkenier en Smaragd is een groene

hagedis.



D.A.C. : Distructus Austria Controllatus

In hun streven om de Oostenrijkse wijn voor de comant toegankelijker te maken, riepen
de Oostenrijkse wijnwetgevers in 2001 het systeamde DAC in het leven, daistrictus
Austria Controllatus. Men wil naar analogie met voorbeelden in hetdniand (AOC in
Frankrijk, DO in Spanje, DOC in Itali&€) een voor censument herkenbaar “merk” in de
winkelrekken plaatsen. Per DAC bepaalt een Intefgssioneel Comité (IK) hoe de wijn
samengesteld moet zijn en hoe hij hoort te smakenhop heden kent Oostenrijk 7 DAC-
wijngebieden:

» Weinviertel DAC : als eerste erkend in 2002; éigkaner veltliner
Mittelburgenland DAC : erkend in 2005; enkel tankisch
Traisental DAC : erkend in 2006; enkel grinetliredr & riesling
Kremstal DAC : erkend in 2006; enkel griiner wedt & riesling

Kamptal DAC : erkend in 2008; enkel gruiner weéit & riesling

YV V V VYV V

Leithaberg DAC : erkend in 2008 voor rood, in 20@or wit. Wit: pinot blanc,
chardonnay, neuburger, gruner veltliner of een rakmg van
deze druiven. Rood: min. 85%, blaufrankisch, max%d st-
laurent, zweigelt of pinot noir.

» Eisenberg DAC : erkend vanaf 2008, enkel bladisith
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Bronnen

> http://lwww.commanderij.org/wp-content/download/Aveeslag-Oostenrijk.pdf

> http://www.weinausoesterreich.at

> http://www.pasqualinno.be




